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Nu doet hij dat een tweede keer.
Wederom een restaurant. Dit keer
in het prachtige historische pand
van het voormalige stadsarchief
van Amsterdam, gevestigd aan de
oevers van de Amstel. Komende
maand presenteert de chef-kok
ARC. by LUTE.

Als Peter Lute iets doet, doet hij het goed. En alleen als alles
voor zijn gevoel klopt. En dat deed het toen hij gevraagd werd
het restaurant te gaan exploiteren in het nieuwe vijfsterren
“Bij de eerste aanblik van
jftien jaar geleden bij de
rde. de sfeer, de natuur

hotel Pestana Amsterdam Riverside
deze locatie, voelde ik hetzelfde als
oude kruitfabriek. De historische
. Alles viel op zijn ple
een espresso in de serre van De Kruidfabriek.

en de mag , zegt Peter Lute vanachter

ARC., een afkorting van het woord archiel, wordt een op
zichzelf staand bedrijf in een hotel. Het is volledig in handen
van Lute en zijn team. “Behalve het restaurant gaan we

de volledige food & beverage verzorgen van deze accom-
modatie. Dus de roomservice, het ontbijt, evenementen en
zakelijke bijeenkomsten zullen allemaal door ons verzorgd
gaan worden”, zegt hij met gepaste trots.

MONUMENTALE BOOM
Als Lute aan het hoofd staat, moet het wel iets bijzonders
worden. “Dat is wel de bedoeling”, lacht hij bescheiden.

“Maar de locatie helpt ons daar enorm bij. Het pand straalt al
allure uit, het interieur is uit handen gegeven aan architecten-
bureau Linse en de prachtige boom in de tuin, één uit de top
vijf van monumentale bomen in Amsterdam, helpt ons iets

bijzonders te maken van de tuin en bar. Er is bewust voor
gekozen om de bar zo dicht mogelijk bij de boom te realise-
ren om zo de natuur bij het interieur te betrekken. Daarbij
zijn de bessen van deze boom te eten, wat voor mij de cirkel
rond maakt.”

De Kruidfabriek

Fifteen years ago, Peter Lute achieved
something spectacular when he opened his
first restaurant, LUTE, in a former gun-
powder factory in Amstelveen. Well, he's
certainly going to make headlines again with
his new restaurant, “ARC. by LUTE", located
in a stunning historic building at the river
Amstel where the Amsterdam city archives
used to be stored.

Peter was asked to operate the restaurant in
the new 5-star hotel, Pestana Amsterdam Riv-
erside. “When | saw this location for the first
time, it felt the same as fifteen years ago with
the old gunpowder factory. The history, the
atmosphere, the surroundings — pure magic!
Everything simply fell into place”, says Peter
Lute, sipping an espresso in the conservatory
of De Kruidfabriek.

ARC., short for "archive’, will be an independ-
ent business within a hotel. It is fully owned by
Lute and his team. “Apart from the restaurant,
we'll also do the food & beverage for this
accommodation. That means room service
and breakfast and the catering for events and
business meetings”.

MONUMENTAL TREE

It's definitely going to be something special.
“We're doing our best”, he smiles modestly.
“The location is obviously a big plus. The
building has so much style, the interior is de-
signed by architect firm Linse and then there’s
this beautiful tree in the garden. It was a
deliberate choice to build the bar close to the
tree in order to incorporate a natural element
into the interior. And the berries from this tree
are edible!”
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